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Délicieux cupcakes
a base de creme au
citron typiquement

britannique.

|déal pour un tea
time ou un gouter
en famille !
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6) Cuire pendant 20-25mn
jusqu’a ce qu’ils soient

dores

13906 DE FARINE 7) Pour le nappage, mixer 3
1 1406 DE SucRe cuilléres a soupe de lemon
077 CITRONS curd Cottage Delight avec
32 EURS 150ml de créeme epaisse
0 00 OF CREME FRATHE EPASSE.~ © Loomamose oharaciar ¢
(11506 DE LEMON CURD COTTRGE uelques zestes pour la

DELIGHT écoration
011006 DE BEURRE

LES ETAPES

1) Préchauffer le four a 180°

2) Presser les 2 citrons pour
avoir du jus, conserver
quelques zestes

3) Mélanger la farine, le
sucre, le jus de citron et le
zeste

4) Dans un autre saladier,

mélanaer les 2 ceufs battus Découvrez nos produits sur

www.comptoir-irlandais.com

avec 150ml de creme dans nos 45 boutiques
épaisse, 150g de lemon et sur les réseaux sociaux
curd Cottage Delight, 100g
de beurre
5) Mélanger le tout. Placer o @ @
'ensemble dans 12 LE COMPTOIR
moules a cupcake o @ IRLANDAIS
#Comptoir Irlandais IRISH IDEES
POUR VOTRE SANTE, PRATIQUEZ UNE ACTIVITE PHYSIQUE REGULIERE.
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